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Menu M%bil

Ihre regionale Frische

Mobiler Mittagsservice

eLseplan
Marz 2025

om 03.03.2025 bis 06.04.2025
Kalenderwoche 10-14

| Unsere Vorteile:

* Preis inklusive Dessert*, keine Mindestbestellmenge

» Hausgemacht: Kartoffelptree, Kartoffelsalat, Desserts
und Salate, keine Lieferkosten

*» regionale Lieferanten und Zutaten

» gesunde und abwechslungsreiche Meniis

« Seniorenteller von Ment 1 + 2 (STM)
Kleine Portion, kleine Preise!

* laut Menlzusammansteliung

Kunde werden?
* Anfrage per Telefon: 036372/97680 | web-App-Bestellung

oder Online: www.menuemobil.net
Offnungszeiten: Mo- Fr

08:00 Uhr - 13:00 Uhr

menuemobil-kids.net/maobil




