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o (2,38, a, a1, ) mit Kartoffain und " # h : Gemise (Mdhre, Erbse, Spargel, Schnitilauch s, < g i, j unseren Leistungen auf [hre Bedirfnisse und Wiinsche einzugehen und uns weiterzu-
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- 07.002025 Fucker und Iﬂml dazu Zwicbaln (C, = g1, j) dazu gebutiare auf Ratatouille-Gemise (s, at, g,i Paprika) {s. u!. b I Paprika) ia, a1,9.1 Mozzarefia, Parmesan, Selierie, Apfel, Paprika und W‘“ﬂm i 14 Haughntiergene st mesdtiar ind
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8 13022025 und Karotten (s, ¢, g. | { Sont-Dil-Soe o0 dazuReis () o gl St Koot " Reis 1 und hausgemachter Hahnchenspiel dary Kartoffetsalat und :
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| Unsere Vorteile:

* Preis inklusive Dessert*, keine Mindestbestellmenge

» Hausgemacht: Kartoffelpuree, Kartoffelsalat, Desserts
und Salate, keine Lieferkosten

*» regionale Lieferanten und Zutaten

» gesunde und abwechslungsreiche Meniis

« Seniorenteller von Ment 1 + 2 (STM)
Kleine Portion, kleine Preise!

* laut Menlzusammansteliung

Kunde werden?
* Anfrage per Telefon: 036372/97680 | web-App-Bestellung

oder Online: www.menuemobil.net
Offnungszeiten: Mo- Fr

08:00 Uhr - 13:00 Uhr

menuemobil-kids.net/maobil




