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(a0, dazu Kartoffeln

Gemusefnkadelle paniert aus

Meni 1 [ Senlorentaller Meni 21 Menl 3 V1 - vegetarisch Ledchte Kost Salsl Kaltgericht
s & M1620€ nmn. M2EE0E ® ®
Diatum STM1 590 STMZE30E M3 780 € Veg .60 € {Angsben prs 100 6] LeiKo 6.30€ Sa k50 € Ka 595 €
M1 TE0E
Kaninchenkeule an Wacholderrahmsole : e
i Dia Lieferung fiir die Feiertage vom 28.03.24 bis 01.04 2024 erfolgt am Donnerstag, den 28.03 2024,
§ e Grlaloli Mgl Ostermontag tiefgekihlt. Bestellschiuss: Dienstag, den 26.03.2024 um 10:00 Uhr.
Amenkanischer Salat”
Bratwurstpfanne mit Waldpdzen, ; « Rote-Bete-Medaillons (s, a1, ¢.0) Linsensuppe mit Eisbergsalat, Mais, Paprika,
Linstoatope it Erbsen in RahmsoBe (st giih o Soocraien vom Rind © mi mit SchritlauchsoRe a9 Bockwursl2.467,8ahgund  Kidney-Bonen, Tomale, Gurke , Coduetie mit Hahnchenbrust,
& 02042024 Bockwurst (4.6, 7. B,a,h, i dazu ; Rotkohigemise (a,i) dazu Sole (C.a,q, : Gurke, Tomate, Salat und Sweel-
Vollkomibrot fa. at, a2 k) cinzu Karpieforsmd i und Kartoffelkiote 21 SelzkarioWein und Hxssiol Violkombrot (s, 3, e4. 4 diizy gebeatons Chilli-Remoutade (a,a1,g,i, 18,1 k)
- Ristzwiebeln {0,910 : mit Hausdressing (a) {142 keal /1,7 BE) Hahnchenbrusistreifen algiied
v und American Dressing (ag,u
. - Spatzle-Gemize-Eintopf mit " -
z Sg“ m“m dsi "M“m;shﬁﬂ';'t Hahnchenbrustschnitzel s, mit Widgulasch mit Waldpiz- * Bio-Nudeln fae1, Brokkoh. Blumenkohl und mﬁ:ﬁ“mﬁsﬂ&m Chicken Nuggets sa-saer mit
g = 03.042024 Karm; ik o L jda Meschgemiise (a, i dazu Presselbeersolia 8, a, o1, g) dazu mit Bértauch-Rahmsofe (s, a1, 5.1 Karotte (s, g, ) dazu und H ai-mdmhm 3'1 7 Curry-Reis-Salat und
g Vollkombrot fs. a1, &2, 1 - Bratensode (s, . und Salzkariofieln Bohmische Knodel (@, a1,g) dazu I‘f.ﬂrt:ii‘teﬂ-zul;a{:tﬂﬁ.ara!‘II w"fﬁmnﬁfz’%'m Hausdressing (s, a1, .. Gamitur 4, 7, s a1, 9,10
= =
T Gebratenes Frschstabchen mit Mannierter Tomatensalat mit
& Fisch ; i s
= Gr;ﬁ;ﬁohl m{appf:d Tﬁﬁiﬁf&mﬁ;mn &hm!ﬂﬂjﬁ:ﬂj{ﬁ:ﬂ;mml Bunia Nudeln (a1, ¢k, m) mit einer Krauler-Sahne-Sofe (a ot gy Rucola, Gurke, rote Zwiebeln, Backfisch mit hausgemachiem
& 04042024 i e : Tomaten-Mozzarellasole (o1, g il dazu Karteffelpuree ig) Fetakase und Balsamicodressing Kartoffelsalat und
dazu Vollkernbrot (af) Solle (a, a1, 5.1 dazu Karioffelpiree (g dazu Saverkraut und dazt G Ll und Gurkensalat dazu Vollkornbrotchen Garnitur i4, ¢ a, a1, ¢,
und Gurkensalal Kartoffeln (2.4,6.8.5.9,i.0 v {124 keal 11,2 BE) {n, 81,021k ¥
Buntes Ewrfkasses mi Erbsenund ~ Hausgemachier Hackbraten (8, &) mit Gobratenes Lachsfet mi Blm.nwmum L Buntes Eierfrikassee mit Erbisen LN GUrRe; Tomelo, e e Jagdwursl-.
c 5042004 Mt (a6 £ B e NAShisnnanoine i th Teiaten Lntich Bamies dazi mit einer Krauter-Fahm- und Mahren ta a2 c fg.ijidazu  Mais, Paprika und Falafelbalichen scheibe (2 4,6 o1, B .0l
A Satzkartafioln und Roohisall PRy S ot Kartofieln (s, d SoBe fa.g.i.j und Salzkarioffeln  Salzkariofieln und Rotkohisalat ~ dazu ein Aubergine-Joghurt- mit hausgemachten
. Gt i it G {108 keal /1.2 BE) Dressing fs, ¢..1. Nudelsalat ta.g.ij
@ Schweinebralen (8. mi pikanter 1>
2 DB.042024 & 07.04.2024 Sofe (8 a a1, und Baynsch Kraul ' =

Erbsensintopf mit Karoffelwirfetn, _ Seelachafilet mit einer Butier-Krauler- Sl e e Karotten, Erbsen, Hausgemachter Gefligelsalat mit
Sellar : Schweinegulasch (2. 4 B o al.g.i.j) y Karotten, Erbsen, Salatteller md p
- rie und Mohre (a.g.i ) @ Kruste (s el d, 0 dazu ; ; Kohirabd tat, a3, < f. g, by mit Canry und Mandasing
£ 08.04.2024 i o mil gebutierten ) Kaohlrabi (a1, a3, .1, gt mil Krauterfischkasetasche und :
dazu Gefligehiener &, s, i j g und Sdlizte (.81 5.0.1) Sahnesolle (s, a1, g, und Krautorsolia @ a. sl () Krautersale (3, a, 41,1, g) Joghurtdressing (a,,g) dazu bunter Mixsalal und
Vollkornbrot (s af) " Barlauch-Kartoffel-Piree [g.e ) AR und Kartaffeln 4 Bratchen (a,q.1,))
N und Kartoffeln R dnioh :
3 . : = Bio-Nudeln *2 s al.¢)
@2 gnﬁf:nmm toffeln und Frikadelle vom Schwein (B, 5 a1,c.f g.j} fhnd&r;c:z:r:{:!m i ED':?::L&M;:_“'Q mit Frischkase- Brotsalat mit Eisberg, Geflugelwener mit
& 09.043024 bt mil Erbsengemiss (a, i b Tomaten-Sofe (s, a1, g, i) dazu Tomate, Gurke und hausgemachlem Mudelsalal
Samieanage dazu Solte (s, a1, g, jund Kartoffeln Rotkohigemise (a.at.{ i Tomuten-Sole (s, st Gz Weilikraut-Zucchini-Salat Senfdressmng ja.s1,g.i.¢) und Gamsur (2 s, a1,g.i.j)
dazu Brotchen (a1, a2 i und Kartoffeln Weillkraut Zucchini-Salat s syt e peei
iseintopl mel Parbol i : - - i N I Y
Resseniopl P Poraled Reis, KTOUEM.  ahnchen-Satvie-Ragoute.0.)  Rotbarschilet g auf Brokkoigemise  Eseromeleti (s of,c )Mt Hahnchen-Sahne-Ragoul .. u?h"ETm Sﬂr,,:n Schwedischer Karloffelsalat mi
210042024 Ehamentchl i i ! dazu Spirellinudein s o1, <) dazy m Sauce Hollandaise (a,a1, o2, 5. mit Rahmspinat (2. a1, 9.9 und dazu Sperellinudeln (s a1, ¢ Frlﬂhlln_:l;smle et s d rate Bete, Apfel, Senfgurken,
Volkombrot fa. al, a2 K , hausgemachier Frochtioghurt (g) Petersilienkartoffieln Kartoffeln y (210 keal /1,9 BE) Frenchiraiang 654, o3 JMaipes__ und Dill {a, a1,4 1,,9]
o Fischburger (a1, d g} mit Gefullte Schweinelende B, a1, g. i j M Gemusefrikassea (s1, ¢, {,g) Fischburger (a1, d, g) mit . . .
Gembseterning mal Dilsofc fa.a, £ y.8 deizu Bra Eaeicn (Ka Erbsen. Mais Dillsale fa,af 1, 9.1 dazu Couscoussalat mit Felakase, Hahnchenschaitzel mit Essig-/0)-
& 104200 Kasslerfleisch 3.6,8.0.9 i ool & By x1.5 LA, o o hausgemachies Karloffelpiree iy Fischem Gemise und Rucola Kartoffelsalat und
dazi Brot fat a2 hausgemachies Kartoffalplnes (5 daru Kaiserqemise (s af, g) Blurmenkohd) mit Vollkamres () S it gl o oo
whaes und Blumenkohisalat und Kartoffeln dazu Blumenkoblsalal und Rﬂ;ﬁﬁfﬂiﬂ‘a“ﬂ HOSRIHISIN b (a0l 0.0 )
Mudeln (o, 21 ¢} und = o . Mudein {a, a1, ¢ und :
Hefekioe (a, a1, ) mit Tomatensofle (a1, mit G&mﬁm sl i uﬂ::am '['.""ﬂ“‘l-] BN v atarmofs i il Gelligel Salattelier mit Nsubscha ok i SHERslar
- ] : Mozzar , Zwiebel) (2, b, Friflingsrolle, s0b-scharfier
= 12042024 einer fruchtigen Gefligel-Jagdwurshwirfeln 2,3, 4,6 a, ; Jagdwurstwiirfeln (2 3,4.6,0,9dazy  Erdnuss-Hahnchenspie dazu
ErdbeerKischSofe fiasta) idazuRoleBeleAplesalale) g U mocken bl dazy e e Rote-Bele-Apfelsalal 2 Joghumdrestingliatinial ', Ckensalal; buniek Salat nd
i . Kartoffelgratin i Role-Bete-Apfelzalat 2) 208 keal 12,1 BE} Curry-Karotten-Dip js.af 0,00
® Spanferkefrollbraten (&) mit
& 13.04.2024 ] 14.04.2024 Sauerkraul ja, i dazy x
Sofle (B, a,at, g.j und Kartoffeln

, i Salat Feinschmecker"
: Bauemroulade vom Schwein fa.i,j B Kariofielsuppe mit Blumenkohl, A [
Kartoffelsuppe mit Blumenkohl, Karotte, i A b Ll it _sﬂ‘lda'ﬁ:d'meﬂ.ﬁdlﬂm Vollkomnudeln (s, a1) Karotle, Sellenie (B, a1 Eisbergsalat, Gurke, Mais, Baguette (a1) T Mozzasella
S 150204 Sellerie (B.o.g.1j)mit Wiener (8.2.3.4) : i o troganoff® (C. s, a1,4) mit Blumenkohlbolognese ia. i} mit Wiener (8,2.3,4) Kidney-Bohnen, ¢ Kréuler-Remoulad
ol ot ol und Reibekase (g dazy Brot a, 21 Bouletie 5,1, & und i (¢ R acjcx- Sinriociech fs 1
’ {142 koal /1,7 BE) mit Joghurt-Hausdressing (a, g) v
v Spatzleptanne mit
Mohrensuppe mit Rostbratwurst (8,2,6.g. 1. mit Sebiabe B b e Gemdse {s,<,g. i) und Mepmbcelor Arigasimalit unl Sylter Heringssakat
o : : mit Bayrisch Kraut (6, s a1, 1) Gemise (s, ¢ g1, und ; : mel Fedakase ig) dazu
& 16.04.2024 Fndflesschwiideln ic.a.ig _ Solle (B, a1, i dazu deit Sobe (s 6L PaprikarahmsoBe fa.g i) dazy Bio- Paprikarahmsole (a.g.i ] Balsamicodressing und _ mit Bratchen und
dazu Brot (a1 k) Mischgemise s, a1, 1) und Karoffeln nid Krlofieln Ol e dazy Bip-Obst == Ciabatt B s ot a2 2 v Mixsalad (2,6, a0t 23 c.d.g,i]]
{123 keal | 1,8 BE)
. . Plannengeschaatzeltes aus Rinderleber, Gekochtes Ei g in Gekochizs Eife) in Nudel- Gurken- Rucolasalal (s »,  Gebratenes Schnitzel @ a1, )
S 1704202 W“ﬂiﬁgﬁ“‘?ﬂﬂm mﬁmfﬁ asipnit o Findleschmi Zuieboln und Pacia Senfsole (a.g.i,j dazu Se”f“s;ﬁi;‘,gfg{“’“ o mit Hahnchenbrust und rrit Nudelsalat und
LB,80,1] TP dazu Karoffelpires (3, ¢ g, |, j) Salzkariofieln 5 ummrnmg; Hausdressing iz, g1 Gammitur fa, a1, .1}
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Ihre regionale Frische

‘Sehr geehrte Damen und Herren, als Speisenanbieter sind wir stets bestrebt, mit

unseren Leistungen auf Ihre Bedirfnisse und Wiinsche einzugehen und uns weiterzu-
‘entwickeln. Fir uns ein Zeichen, lhre Wiinsche und Erwartungen an eine  gesunde
Ernahrung erfillt zu haben. Aus diesem Grund haben wir uns fir eing == ~Zertifizierung
entschieden und bieten lhnen ab dem 1.10. 2020im veaetarischen Mersﬂ eine Bio-
Komponente ohne Mehrpreis an. —,

Beste GriRe aus Vogelsbergvon : (B0}

Menii Mabil «lhre regionale Frisches GmbH

2 it Gaschimasksearstasger 2) i Anliidationsmitel: 3k Farkstof
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hy Senslenfrichte; i) Seflarie; [} Senf; ¥ Sesamtamin; f) Schvefeldiqnid
uned 318 10 mafg; e} Lupininn, ] Wsictlere Sparen von Allogenen
- EL KMV M. 1363/2041 lninen allerdings sus technnlogischen
‘bedingte Keeurkontaminationen iller 14 Haugtalierpene et iesdbiar und
mﬁmwmmwm
MMMHWWMM

jochentags: Zubestellungen b‘Fs‘l-furtag {Mo-Fr} 10:00 Uhr
Wuchanznde - Zubestellungen bis Mittwoch 08:00 Uhr
Abbestellungen: Mo-Fr bis 07:45 Uhr am selben Tag

Die Speisen fir das Wochenende liefern wir
thnen Freitags tiefgekiihit an, Haltbarkeit:
» tiefgekihit: 14 Tage bei-18 Grad Celsius
Die’ Nu-ﬁssTEttm kﬁnnm nach Abnahme st Dem inder:
Mlkmweile erhf'm werden.

S‘IMMM | Aluminium-Assietten (tefgekini)

Backofen:
1 Badqbfen auf 150 Gl‘aﬂ warheizen,
e TK-Nu-ﬁ.ssime mit Dedcel inden cﬁn stellen.
(mittlere Schiene)
3 ﬂhﬁffunbﬂmhﬂmﬁﬂ min. Umluft 40-50 min.
Mikrowelle:
1. Aluminiumdeckel entfernen,
2. Mit mikrowellengeeigneter Haube abdecken.
3. Bei 800 Watt, 10-15 min. erhitzen.
e .nach-ﬁia!'&tﬂeiﬁtung-muaﬁ_die Zeit angepasst werden.

snmhnnmslemm -Kmmddmms

Wo *< drauf steht, istauch ** drin, Mit der ** -Komponente, die mit dem

Ea Eegel gelmn:eldmet st sheHen wir sicher, dass gemak den Regelungen der EG-
Oko-Verordnung hergestellt worden ist. (Kontrollstele Grunstempel DE-0K0-021)

< .:.:. Erndhrungspfad nach den Richtlinien der Deutschen Gesellschaft fur Ermnahrung




mi!mw&&. M € Menii 2/ . MZEB0 € Whendi 3 .- “-led'l.
[5TM} hae Sentorendeller [STM) by
Dt ST 590 STMZEI0E M3 7,804 Veq 850 €
' seclachshschwirielin -
Tomatensale mil bunlen Kartten Hahnichen Coedon Blau Yoriofi-Spanged ago

_Laudt- e und Blumankohl (a, a1,4, 1, [y dazu
S B0 Hackflaischbélichen (B.a.a1 2 L0 i
dazu Vollkombeolia, a1, &2 &) Racagem pires gt

{8, 81,2 ) it Sobe s at)
dazu Blumenkohigemse (s, o, 1,
und Kartofeln

Sauce Hollandaise (s at, g L)

azu Brokkolinuggets (st c g 1
und Chinakohisatal mil Krauter-

Leichle Kost

lhpgsbenpro 100 g Leio 8306
) Seelathsfischwirfel in
# Tomatensolie mil bunten
Karotien Blumenkohi s a1, 4 1}
daru hausgemachies
Kanoffalpinee (g und

Salat Kasgeriche
Sa 850 € Ka895¢
cmmm&dnﬂ T s Satat it Tomale,
CurmyH !l 'm’ u'rﬂsm Gurke, Rucola und Fetakase

dazu Mnzjoghurt (e a1, g

@) in pikaner Sole (B, g, j mil
wm;..mw

o Chinakohlsatat mil Krduler-Orangan- ; Chinakohisalal mit Kréuter- Chilidressing ja, a1, e, f, g &)
@ phins Orangen-Dressng ;
¥ (475 kesd [ 1,4 BE) v
: Hamchennudeln jo at o fjkm g Spargel Tomatensalat mit
Gebackenes Hihnchen Hémchennudeln (s, a1, 6.1k : : ; v Edersatal mit
Michrets (s, i mat Zucker Spaghetti Carbonaca mil Zwsebolnund Kalofidealst i Tomaten Papyics Soe i a1 o Mt Tomalen-Papeika-Sobe a at, . Paprka, Baruch, oo e
& 190042024 nd Ziml dacy Kochschinken (2 38,8, a ¢ g1 j) dazu ] " § 2 : # i {i dazu Mixsalat mil Farmesan dazu X I
= Eriaimion Beet Marsalt mit Hausdressing i) &M@aﬂtﬂ;ﬂhﬂi{l.m.n u]HdazuMms:ahtm Hausdessing (u Krauterdressing a.g. . und Wdrauﬂl:s;l:ﬂm‘?n
v el o b ot {204 beal 11885 Vossombrilchen ja af, 2 a3 o4 RATRENCI0N b AL
[ Hausgemachie Schweineroulads

(o) dazy Kartoffein

Nusdediesntopf mil bunier

Spaghelti : : Baguedte (1) "Hot Dog® mi
Schnippebohnensupps mit Gabespaghetll a a1, 2,4 j, kL m mil (a.01) Napolf (3.1 Gazu Spinal-Knuspemnadallons.  Gabelspaghetta at. . Lj.k m) mil Fniad et Wirrsichan (1,2 4 6,8, g),
2 moszm Cobigoleoc o ol a2 | 02y g B H ) Hahnchentiiist “natir® mad {n; ad, o, g. 1) il Rahmsole (o, g, £ Sauce Bolognese (3,8, a, a, i) Kochschinkenstreifen @, &), : . Senf .

Biot (a1, 2.3, a#) Und Obst dazuObst AL B8 6, m i) tha) el : dazu Obst Exboteiie. Ciln. M. ey Gewtirzgurke (&, 7) und

: * und Cost Kartalielpdnes 5 . (245 heal 1 24 BE] Bahnen & Ei mit Hausdressing (s« MM

iat)
; N ; Gemiseschnitzel mif emer .
L Sparel-Bédauch-Suppa : Gemiseschnitzal mit Salat Vi Blattsal :
" Gyrospeschnatzallos .o i B, mil Sauerbraten vom Rind by ;ﬁam Toraton Bahne: 3ol da Pmﬁpﬁh Gabratenes Schnitzal mil
& M " Rets () dazu WeiBkraut-Paprika-Salat mil Sofe (c, g5, w dazy e oo Kastollein und Weikraut-Paprika- & bt hausgemachtem Kartoflzisalat

Wﬁ.nﬂ.nu.z.aﬂﬂm mrmm“ u'“m“ i WWW'W' Salal Hahnchenbrusistreifen, mmmru B.a.al gl
ain VoSkombrotchan (s af, a2,k DS Salals.c.0.1.0 i :!Mhﬁﬁ};i; Amancandrissing (2. gl gl

Panierles Schweineschnitzel (8,01,  “#” Gedinstele Hahnchenbrust mit W Gefulte

Gadinstsia Hahnchanbrust mit ¥ 3 -

E e W ti-Garnusemnr:w & “Whener AT mil ﬁmm::l.u.lﬂmw Mahren-Kohirabi-Gemuse (a1, () Spaghettisalal (n, o1, c) mid Hahnchenbusiroulade [Peslo,
| M042024 ;m Gefligelsod (s a1 dmr Spargelgemise (s, || dazu Sapce  Barauch-Sahne-Sobe (a0t g e} und Gefligeisole js o1, ¢ g) Schwarrwalder Schinken (8.6 und  gehacklen Tomaten, Feta) auf
= Bio-Apfelmy n o, c.gf Hollandaise | a,a1.¢.5.1.i dazu Bio-Aplelmus {z) = dary Kariofleln Tomaten-Joghuridressing 2 »)  Couscoussalat mit Barauch-
§ " Kastofiel und Kartodfeln u (415 kcal 11,0 BE) Joghurt-Dressing fa, a1, a2 g i.e)
-§ Veg. Mohreneintop! (s a1, 1, g5 mil Seatachshbel (s, a1, 4, 1 mi Mannioter Henng in Retsphanne (a g. e 4 mit Mm“"“'”m" Salat von Tomate, Gurke, Paprika, Yo mmmTHo:;“;
$la nu Eierstichwirtein i dazu Dillsolte a1, g iy Hausfrausnsalia mit Apfel, Fuschmigemise dary sine Ditsofie fa. o, (.1 1l wiebel ud Blalipetersiie W"wam” o ik
o|8 Brdichen (a1, a2 £.g . K Und und Gamisersis [ dazu Zwiabel und Gurka ja.d.g. 1, dazu Pesinsole (a.g, i und ”’“G“"‘“"eﬁ“"a‘“ dizu Pesto- ; z"‘mm" Mmmdm )

Schokopudding (5) Schokopudding (g1 gebutterte Kartofieln (@) Schokopudding i) v 3"’,:‘“"?‘"“”3’;’;1“’ Joghust-Dressing (s.g.. | o} onkbnsting s s H(LD
Schuptnudeipfarne mit Schupfrudelpfanne mit
: Kasslerkammbraten (1. 2.4, , Kaisergemase (Blumenkobl,
Hmmrwmaw Currywurst {E) mit fruchtigar ! i1,2.468) memlhelmm 8 . ) g il Schopskasalar” Paprika, Gobratone Habnichenbnds]
26042024 mit Kartofiedn, Mais, Cuerysole (s, =1, g) dazu mif Rahmsauerraut (s o1, g.L ) Brokkol, Mohren) (s, g i j) mif siner mamamu ’“_"mma" Tomats, Gurke, Balkankdse (3 2.4 rit Husdeieatal Ul
= Kidneybohne und Hackfeisch hausgemachies Karioelpiee ) und dazu Solka (a o1, B g. i j und Kase-Schniliauch-Sabe ja g.i j (g4l o m“ Famis
dazu Brot (8,240, K Farmersaiat miA Mandarine (. 2 Kartoftein dazu Farmersaiat mi oz Fameneshal ol 2l wl ko,
Mandasing a.7) [111».:&:1.1[:3 u
i ®  Rindenoulade f5.cpmd
& e ZR042024 Sofbe ja.a1, . und Aplekotkohl

(118 keali1 4 BE}

: . Porugiesischer Satal” mit Gegriltes Putensieak
it : Schweinegulasch @25 L) Wmﬂlz acy “E""E""_“:“ L Gemfisealswah, Thunfisch, Tomate, it Cusyremoulade im
Eiershich (a, e. 1.4 b, m) mil Spirelll (s, 1. 2. k) daz K Iﬁﬂ-tﬂhl Sofle (s . 2 g. 1} daZu W'E:&m Pagrika, Zwiebein und 'Ifmmﬂh_ﬂ_ﬂ_ﬁ_‘l_
v KOmerbiot a1, az. o4, &) rausgemachies Kartofelplres (g mn:ml:';ﬁ' kbt Balsamicodressing ja
1 )
Gefligelhackbraten (24,7, a a1, 5, 1 . = = Gafligehackbealen Griechischer Reisnudelsatat mil
Soljanka (2.4.8,s. g,y mil FIEFANBEG 640 1N i (Pesto TmmH Feta) mit ,,ﬂzmmm o 2.8 7.aanicninBratnsole  Tomale, Paprika, Gurke, Olive f s Tﬂm:”“ m'[rm
& 0042024 m IR buntem Gamise (Mohre, Erbse, X i : 18 g i {| it buniem Gemise dazu gebratene Hienrolle und
{81, 62, a3) Papricasahnesolia (g, e, i jyund Blo-Karioffedn == und Ziegenkase dazy v
Sparged, Blumenkohi) {a. iy und B e i und |, i) und Bio-Karollsln hausgemachies ing fa.5.10
Bic-Kaoffeln = i it e {408 hzalft 2 BE) Teazikidressing 9, e.¢.3.i ] FAEhpaE N
M
-3 I ":“"““W'W '“‘T .’:L:u‘l:f LT SR Die Lieferung fir den Feiertag erfolgt am Dienstag, den 30.04.2024,
2 o tiefgekiinit. Bestellschiuss: Montag, den 29.04.2024 um 08:00 Uhr.
% Gebralenss Fischiilel (s, a1, 1, & mi
¢ Gebratenes Fischiiled ; Waidea - e
g KohlrabiMotvenEnopljnat § oot AT “‘;m‘;‘;“l s I"“fm Ravoljuof o mleckerar  BUMCZIONONSOBO . a1¢0.0 Couscoussalat it Fetakass, Schritzelbrolchen mit
I8 ozosanme mit Hilhneselsch e rfeoerith “’E i i ';_';"”m Tomatensolie (s a1, ) dazu Wﬂ'ﬁ:‘“ frischem Gﬂmﬁsewmmdazu Gurke, Tomate, Salal und
und Brot (e a1, 9 i Gurkensaiat Hatiolalpiyen Remouace 5 8. a8l ¢ Lg.).
SLALLAC 1) und Gurkersaial z) g Karoflein s ) dazu Gurkensalat ) Ao (L. 9, RNELE
s [438 healt1 3 BE} b
Kartofieikion Kartoffelkio@e (a, a1 g, i)
ielbrei ' Marinierle Scweinemedallions o mit feinem *Casens Chickensalal” i ”
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Meni Mobil «lhre regionale Frische» GmbH
An der Sprétauer Str. 9, 99610 Vogelsberg b. Sémmerda
Tel.: 036372 /97680
Fax.: 036372 /976829
service@menuemobil.net « www.menuemobil.net
www.kita-catering.com

Hausgumachin Schweneouats

(B0, 51, [} mit Brabansole a1, 5.0

und Rosenkohigemuse ja, 1,1
dazis Kartoffeln
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Ihre regionale Frische

Mobiler Mittagsservice

eLseplane
April 2024

om 01.04.2024 bis 05.05.2024
Kalenderwoche 14-18

Unsere Vorteile:

» Preis inklusive Dessert*, keine Mindestbestellmenge

» Hausgemacht: Kartoffelpiree, Kartoffelsalat, Desserts
und Salate, keine Lieferkosten

* regionale Lieferanten und Zutaten

» gesunde und abwechslungsreiche Meniis

* Seniorenteller von Ment 1 + 2 (STM)
Kleine Portion, kleine Preise!

* laut Mentzusammansteliung

Kunde werden?
* Anfrage per Telefon: 036372/97680 | web-App-Bestellung

oder Online: www.menuemobil.net
Offnungszeiten: Mo- Fr

07:00 Uhr - 14:00 Uhr

menuemobil-kids.net/maobil




